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Antecedentes COPAIAS

* Laba. Reunidon de la Comisidn Panamericana de » Estas recomendaciones que han orient ado nuestro
Inocuidad de los Alimentos (COPAIA5) sereunid en frabajo fueron acogidas por IaRIMSA 15y el CD 48
Rio de Janeiro el 10 de junio de 2008. tomd notade las mismas en Septiembre 2008
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Recomendacion# 1 Acciones Realizadas
+ Establecer aut oridades compet entes de inocuidad  Redlizacién conjunta con el lICA en la aplicacién
de alimentos como organismos independient es del DVE
dentro de un marco Iegol com pr’ehensivo desde la o Uruguay, Paraguay, Brasil (a nivel de Estados), Colombia, Venezuela (a
s | nivel de Estados), Bolivia, Perdy Ecuador (inicidmente a nivel de pais yse
pl'OdUCCIOﬂ alconsumo. repite ahora a nivel de provincics) y Jamaica en el Caribe.
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E-learning

» Se haincorporado el “eLeaming” en los procesos
de gestion de las aut oridades responsables porla
gestion de lainocuidad de alimentos en los paises.

o Anivel local: Agencia Santafesina de Seguridad Alimentaria -
Prov. de Santa Fe / Argentina, enla implantacion de su
estrategia de “gobierno electrénico” ( 17 seminarios virtuales
con 1488 participantes)

A nivel de pais: Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria de
Brasil, en la implementacién de una consulta puiblica (1 seminaio
virftual con 152 participantes.

o
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Recomendacion # 2

» Desarmollar regulaciones y otras medidas basadas
en el andlisis de riesgos para asegurar lainocuidad
desde laproduccién al consumo, armonizadas con
las guias y normas de la Comisién del Codex
Alimentarius y ofros organismos relevantes que
trabajan en la preparacion de normas e
estdndares

Acciones Realizadas

Fortalecer Capacidad en Andlisis de Riesgo
*Desarollo mat erial diddctico para unaserie de
cursos con miras a fort alecerla capacidad de los
paises en lautilizacion del andlisis de riesgo. El mismo
se encuentra disponible en dos idiomas (espanol y
portugués) en la Bibliot eca Virtual de Inocuidad de
los Alimentos (htfp://bvs.panalimentos.org ).

*El desanollo del mat erial fue un esfuerzo conjunto de
la OPS con la Agencia Brasileira de Vigilancia

Sanit aria (ANVISA).

Material Disponible
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Fortalecmiento del
CCLAC

» Este trabgjo se hahecho en conjunto conlaFAO vy
por medio de foros técnicos antes de las reuniones
ordinarias del CCLAC.

» 2008 Sistemas de inspeccidn basada en riesgo
durante la 16° Reunién del CCLAC

» 2010 Proceso intermacional de evaluacion de riesgo
en la elaboraciéon de estdndares

* Informes disponibles en:
o hito//www.clac or o/ document os/C CLA 010/1%20Alin orm /REP11 LA
odt,
hito//mwww.eclac or o/ document 0s/C CLA 009/1%20Alnorm/ql <]

jolei®
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Recomendacion # 3

« Asegurar unaadecuada aplicacion de la
legislacién aliment aria utiizando met odologias
basadas en andlisis de riesgos, tales como los
sistemas de Andlisis de Peligros y Punt os Criticos de
Conftrol (HACCP), cuando sea posible

uuuuuuuuu

Acciones Realizadas

» Fortalecimiento delas capacidades nacionales en
el uso de métodos modemos de inspeccidn y
audit oria basados en los principios de las buenas
précticas y HACCP.

» Todo el material diddctico utilizado se encuentra
disponible en tres idiomas en la bibliot eca virtual de
inocuidad de los aliment os
(http://bvs.panalimentos.org ).

Material Disponible

AUDITORIA
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Capacidades Fortalecidas

» Centroameéricaen articulacion con el OIRSAe [ICA
(Proyecto CFC/IICA)

+ Colombia (INVIMA)

» Brasil: Se adaptaron los cursos a cadenas
alimenticias especificas como agua adicionada de
sales, aliment os para atletas y conservas.

.........

Recomendacion # 4

» Establecer programas de monitoreo de alimentos y
estudios de dietas totales y sistemas de vigilancia
de enfermedades para obtenerinformacién répida
y confiable sobre la prevalencia y emergencia de
enfermedades transmisibles por alimentos, peligros
bioldgicos y quimicos en las fuent es de alimentos

Acciones realizadas

* La OPS ha desanollado una estrategia de trabajar
como una red intemacional, en contraposicion con
los sistemas de vigilancia nacionales individuales.

» Los paises trabajan entre ellos para promover
capacidad nacional de vigilancia de tales
enfermedades y al intercambiarinformacion hay
aprendizaje colectivo.

« También las redes han promovido el uso de
prof ocolos estandarizados mejorando la calidad y
fiabilidad de la informacién recogida en todala
region.

,,,,,,,,,

Redes en la Region

* LaRed Interamericana de Laborat orios de Andlisis
de Alimentos (RILAA)
htfp://www.panalimentos.org/rilaa/. Establecida en
1997, estdintegrada por 152 laborat orios de 29
paises de las Américas, incluyendo 13 redes
nacionales.

* LaRed Global de la OMS parainfecciones
Transmitidas porlos Alimentos (GFN)
hifp://www.who.int/gfn/en/. Establecido en el
2001. Conectaatodos los laborat orios de
referencia clinico, andlisis alimentario y los servicios
de epidemiologia.

,,,,,,,,,
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Redes de la region

La Red de Pulsenet para America Latinay El Caribe
http://www.pulsenetinternational.org/redes/Paginas
[latinamerica.aspx. Establecido enel 2003, En
América Latina conecta 14 laboratorios en 15 paises
y los 22 paises del Caribe por medio del CAREC.

.........

Principales logros

« Creacion y el uso de prot ocolos y procedimient os
comunes de laborat orio entre los paises para
promover el diagndstico eficazylas técnicas de
vigilancia. Tanto en el nivel de alimentos (RILAA)

como Clinico (WHO-GFN y PulseNet)

« Creacion de bases de datos compartidas para

intercambio de conocimient os y mejores

capacidades de diagndstico (todas las redes).

» Redlizacién de 30 “webinarios” con 11342

participantes de 21 paises (http://bit .ly/hFJwhJ).

uuuuuuuuu

Principales logros

» Organizaciéon de ensayos de aptituden
microbiologia (para 86 labs de 20 paises) y andlisis
fisico-quimico y de residuos quimicos (para 54 labs
de 19 paises) (http://oit ly/PZUKyP).

« Orient acién pora la implement aciéon de la norma
ISO/IEC 17025, complet dndose la fase de audit oria
en 9 ensayos de 6 labs (http://bit.ly/Azga9E).

Principales logros

» Redlizacion del Seminario sobre Contaminantes
Quimicos en los Alimentos: Estudio de Diet a total,
caso estudio Chile, realizado el 25 de Setiembre de
2009 con 409 participantes de 19 paises de la
region (ARG, BOL, BRA, CHI, COL, COR, CUB, DOR,
ECU, ELS, GUT, HON, MEX, NIC, PAN, PAR, PER, URU Y
VEN), a través del “eLeaming” en el marco de la

RILAA.
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Principales logros

» Latecnologiade “Eectroforesis en gel con campo
eléctrico pulsdtil (PFGE)" disponible en todala
region a través de los redes int erconect adas

» Se ha establecido la capacidad en laRegidon para
reconocer y manejar datos genéticos de las
bact erias nocivas mediant e la confeccidn de los
prot ocolos estandarizados para los agent es
pat égenos seleccionados (Salmonellaspp., Vibrio
cholerae, Escherichi coli STEC-O157y no-O157 de
STEC, Shigellaspp., Campylobacterspp., Listeria
monocit ogenes).

zzzzzzzzz

Principales logros

» Unabase de datos regional de los patrones de
PFGEse hacreado con estainformaciony esto ha
facilit ado y promovido investigacion regional en el
campo.

« Unalistaintemacional de los Expert os establecidos
y usado en los casos de necesidad o emergencia
para responder rdpidamente y eficientemente alcs
problemas en toda la Region.

zzzzzzzzz

Principales logros

» Biblioteca virtual
(http://bvs.panalimentos.org/php/index. phpglang=
es) y boletin electrénico mensual
(http://bit.ly/M OIgNM & http://bit ly/PW CTmw )
para la diseminacion selectiva de informacion (mds
de 700 destinatar T S o

Recomendacion # 5

» Establecer procedimient os, como rastreabilidad y
sistemas de alerfa alo largo industria alimentaria
para rdpidament e identificar e investigarincidentes
relacionados con alimentos confaminados, e
informar a la OM S sobre aquellos incident es
contemplados en el Reglament o Sanit ario
Intemacional (RSI, 2005) através de laRed
Intemacional de Aut oridades Nacionales de
Inocuidad de Alimentos (INFOSAN), y de los punt os
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Acciones realizadas

» Se ha trabagjado fuertemente junto ala FAO y OMS
durant e est e periodo para el mont gje de guias de
repuestaaemergencias en inocuidad de los

adlimentos. Las guios se encuentran disponibles en
(http://bvs.panalimentos.org )

]

Acciones realizadas

» Por medio de los talleres de lared W HO-GFNse han
reforzado los procedimient os de trabajo de
INFOSAN Emergencia ylos Centros Nacionales de
Enlace en eventos de inocuidad de los aliment os
de import ancia en salud publicaintemacional

uuuuuuuuu

Acciones realizadas

Recomendacion # 6

« Promoverla comunicacién y consult a efectiva con
los consumidores, laindustria de aliment os, y ofros
sectores relevant es para el desarollo,
implement acién, y revision de las politicas y
prioridades en inocuidad aliment arig, incluyendo la
educacién con un enfoque sistemdtico desde la
produccion hasta el consumidor
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Acciones Realizadas

» Ocho paises de lasubregién, Jamaica, St. Lucia,
Dominica, Trinidad &Tobago, Bermuda, Guyana,
Barbados y Grenada terminaron sus estudios, y
desarmollaron durante el tallerde W HO-GFN en julio
2012, “issues briefs"y “policy briefs” que orienf aran
la politica de inocuidad de aliment os en sus paises.
Esta misma met odologia serd ampliada a ot ras
subregiones.

Tooz - 2012

Table 1 : Key Summary data from BOI population and laboratory surveys

AGE population and laborafory surveys data

Range = (from 6 countries)

Survey Respondent /cooperation rate

65.8%- 99.95%

Monthly Prevalence of AGE

4.03%- 10.7%

Tncidence/ episodes of diarrheal per person year

052 -1.4 episodes /year

Duration of diarrhea (Mean)

1-20 days (2-4 days)

Toss of productive days due fo illness

Mean Loss of productive days

1-20 days

e Adjust for:

I persons sought seek medical care

15.4%-36% Underreporting of cases

Hospitalizations

Stool specimens requested from ill persons

125 %- 23%

Lab testing practices

Stools specimens Submitted for testing

1%-43%

Specimen submission

Taboratory tested for AGI stool specimen

25%-95%

Proportion of Laboratory positive AGE. specimen

8.5%47%

Lab confirmed AGE reported to surveillance unit

11.8%-76.4%

Treatment of AGE with ORS

43%- 65%

Treatment of AGE with antibiofics 20-41%
‘Hand washing before and after foflet use 21%-58%
Using soap to wash hands. 28-68%

‘ Reported to
surveillance

Pathogen

identified

Labtestsfor

pathogen

Specimen

submitted

Teez - 2012

Acciones Realizadas

Actualidad
En pollo de engorde
Colombia busca sistema g5 1]
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Recomendacion # 7

* Avanzar en el fortalecimient o de las capacidades
en inocuidad de alimentos através de una
cooperacion efectivaentre los paises desarrollados
y en desarollo, asi como también entre los paises
en desanollo, para promover el acceso a alimentos
inocuos para todos
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Acciones Realizadas

» Lafuncién de la OPS como facilit ador de las redes
de cooperacion entre los paises en lagestion de la
inocuidad de los aliment os hasido un fact or
import ante, pero no el Unico. La OPS fomenta
activament e las asociaciones horizont ales direct as
entre paises cuando es necesario abordar temas
especificos, de lainocuidad de los alimentos. Se
han emprendido 12 proyectos de "Cooperacion
Técnica Entre Paises (CTP) para fort alecery mejorar
los sistemas de gestion de lainocuidad de los
alimentos en laRegion.

xxxxxxxxx

Recomendacion # 8

« Establecer programas de cooperacion entre los
organismos intemacionales y regionales de
cooperacion técnicaen inocuidad de alimentos,
en dreas de comun interés acorde con los
mandat os de los Estados miembros.

MAS®

Acciones realizadas
« ConelllCA.

o DVE.

o Serie Ejecutiva en liderazgo para la Inocuidad de Alimentos en que 32
jovenes lideres alo largo de la Américas desarrollaron sus habilidades  en
liderazgo y ampliaron sus conocimientos en inocuidad de dimentos. Ver
los proyectos desarrollados por cada uno de ellos en
(http://bvs.pandimentos.org ).

« ConlaFAO

o Coordinacion y fortalecimiento de capacidades para los puntos focales
del Codex en los paises de laregion

o Capacitacion en respuesta a situaciones de emergencia.

o Conjuntamente ejercen la Secretaria ex officio de la RILAA desde hace
14 anos.

« Conel OIRSA

o fortaecimiento de las capacidades de vigilancia, respuesta a
emergencia y en resistencia antimicrobiana.

o En particular articula un proyecto en Saimonella en la cadena  aviar.

1o
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